MAIHOFLI

Menu

Graved Lachs mit einem Kriutersalat,
Meerrettich Panna cotta und getoastetem Brot

kokokkK

Schwarzwurzelcappuccino
mit einem kleinen Hamburger

HAKKK

Rindsfilet mit einer Markkruste
auf Kartoffelstock,
Federkohl und Pastinaken

KKK K

Rohmilch-Kiseteller
mit Berewegge

KokKok K

Frisch gebackenes Birnentartelette mit Rosmarin,
dazu Glithweingranité und Salzkaramel

Menu compler 5 Giinge
87.00

Menu mit Vorspeise,
Hauptgang und Dessert
69.00

Menuhauptgang
47.00

Alle Preise in CHF; inkl. 7.6% MWSt.

Peter Burri

Maihofstrasse 70 CH-6006 Luzern Tel 041 420 60 60 Fax 041 420 60 30
www.maih6fli.ch info@maihofli.ch



MAIHOFLI

Speisekarte

Vorspeisen

ITtalienischer Brotsalat mit Rucola,
Dorrtomaten und Serrano Rohschinken 19.00

Milder Ziegenfrischkise mit Dérrfriichten und
Niissen im Knuspermantel gebacken
auf einem Kriutersalat 18.00

Gemdisesalat mit Champignons und Fetakise 12.50

Sizilianischer Tintenfischsalat
mit Fenchel, Orangen, Chili und Minze 19.00

Bunter Blattsalat mit Brotcrotitons 9.00

Suppen

Zitronengrascappuccino mit Curryschaum
und einem Pouletspiessli 12.50

Karotten-Orangensuppe mit einem

Hacktitschli 12.50

Alle Preise in CHF; inkl. 7.6% MWSt.

Peter Burri

Maihofstrasse 70 CH-6006 Luzern Tel 041 420 60 60 Fax 041 420 60 30
www.maih6fli.ch info@maihofli.ch



MAIHOFLI

Vegi- und Pastagerichte

Kartoffelgnocchi mit mediterranem Gemiise
und Peccorinokise 24.50

Als Vorspeise 15.50

Hausgemachte Tagliatelle mare-monti,
mit gebratenen Pilzen und Crevetten 29.00

Als Vorspeise 18.50

Gemdisespiess im Tempurateig gebacken
auf einem Kiirbisrisotto mit Curry und Ingwer 26.00

Als Vorspeise 17.00

Fisch und Krustentiere

Riesencrevetten-Tintenfischspiess mit wildem
Fenchelsamen gewiirzt, auf Stampfkartoffeln
und gebratenem Gemiise 38.00

Gebratenes Doradenfilet an Safransauce
auf Zitronenrisotto und Blattspinat 39.00

Herkunftsbezeichnung
Crevetten: Asien Dorade: Portugal

Alle Preise in CHF; inkl. 7.6% MWSt.

Peter Burri

Maihofstrasse 70 CH-6006 Luzern Tel 041 420 60 60 Fax 041 420 60 30
www.maih6fli.ch info@maihofli.ch



MAIHOFLI

Fleischgerichte

Osso bucco vom Luzerner Kalb
auf Federkohl und Safranrisotto

Filet und Biggli vom Luzerner Schweinchen
an Marsalasauce auf Wasabikartoffelstock
und glasiertem Gemiise

Hackbraten mit Kartoffelstock - Seeli und
glasierten Karotten

Kalbspiccata an Schnittlauchrahmsauce
mit hausgemachten Tagliatelle und
Bohnengemiise

Lammriicken mit einer Kriuterkruste
auf Speckwirsing und Polentazigarre

Herkunftsbezeichnung
Rind: Argentinien
Lamm: Australien
Kalb: Luzern

Jungschwein: Luzern

Alle Preise in CHF; inkl. 7.6% MWSt.

Peter Burri
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Desserts

BT
T
Frid §
S 1]
= d|.

b0 I

MAIHOFLI

]
L]

Gebrannt Créme mit Caramelglace

Frisch gebackenes Schokoladenkiichlein
mit Ananassalat und Honigmousse

Glithweingranité mit

einem Schuss Moscato d’ Asti

Mousse von der Felchling Grand cru Schokolade

mit einem Honiggebick auf orientalischem

Orangensalat

Dessert vom Maihofli-Menu

Glaces

Caramel, Schoggi, Eiercognac, Stracciatella,

Vanille, Espresso, Zimt, Zwetschgen, Marroni

Sorbet
Zitronen, Caipirinha

Eine Kugel
Mit Rahm

Kaise

Kiseauswahl als Hauptgang

Kiseauswahl als Nachspeise

Dazu empfehlen wir Thnen:
Moscato d'Asti Lumine 2006
Ca’ d’ Gal-Boido Alessandro,

San Stefano di Belbo

Flasche

Alle Preise in CHF; inkl. 7.6% MWSt.

Maihofstrasse 70

Peter Burri
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